MITTAGSMENU | ©

mit Suppe oder Meniisalat Feslewrany
Montag, 5.5. - Freitag, 9.5. | Taglich von 10.30 - 14 Uhr =

Menii  [LASSISEH VEGETARISCH

. Backhendlkeule B : Karotten-Sonnenblumen-
MO i mit Erbsenreis Laibchen
: und Preiselbeeren :  mit glaciertem Gemise
I ACG 8’90 und Schnittlauchdip 4, ¢, L 7,90
N o 100’/. o
. Tiroler Grostl sstemmeic . Rotes-Linsen-Curry
D I . mit Speck-Krautsalat :  mit grinem Spargel,
i ACG ¢ Mango und Basmatireis
8,90 7,90
. Asianudeln : Ofenkartoffeln
i mit Huhn, : mit Veggie-Streifen,
M I :  Gemlise und Sojasauce Sauerrahm-Dip
AE,F,N .
8,90 ¢ und Gartenkresse a,c,r,G,m N 7,90
. [ 100% T
: Faschierter Braten OSTERREICH Ravioli
DO : mit Kartoffelpiiree :  mit griner Spargelfiille,

und glacierten Karotten . in Krauterrahmsauce
8,90 7,90
9 : ]

. Gebackenes Topfen-Vanille-Auflauf
FR Seelachsfilet mit Himbeer-Rhabarber-Ragout

ACG

MSC zertifiziert*, mit Petersilien- S
kartoffeln und Sauce Tartare A, b,m 8,90 : 7,90

o

oz MONATS-HIT!

NATHE]  Schweineriickensteak

wrAlme mit Sauce Amatriciana,

dazu Rosmarinkartoffeln
Taglich ab 10.30 bis 15.30 Uhr. Giiltig bis Sa, 31.5.2025

A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, R EER I Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer
G Milch oder Laktose, H Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, FISCHEREI Fischerei, die unabhéngig nach den

O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere. GemaR Allergeninformationsverordnung MSC /, Richtlinien des MSC filr eine beispielhafte
BGBL 111 175/2015. Solange der Vorrat reicht. www.msc.org/de und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde

*MSC-C-57232



