Speise- und Getrankekarte

%rzliolt willkowmmen im Genino!




Spezialitaten

nu! gutes

Pizzamehl

Taglich frisch

Fleisch

Fruchtsafte

Lebensmittel Gewlirze

Gemlse Edelbrande




Phi [oso,al:ée und Geschichte

Herzlich willkommen im geschmackvollen Siiden! Herzlich willkommen
im Genino! Seit August 2010 kénnen Sie im Shoppingparadies VARENA in
Vocklabruck in ein Stiick siidlicher Lebensfreude eintauchen.

Wer wir sind.

d keine Italiener, keine Pizzeria und keine
rantkette. Getrieben von unserer
nschaft fiir hochwertige Lebensmittel

n wir gemeinsam mit unseren Partnern das
enino zu dem gemacht was es heute ist: Ein
Restaurant, das mit seinem frischen und
ansprechenden Ambiente zum Verweilen und
GenieBen einlddt. Der Familienbetrieb wird nun
in zweiter Generation weitergefiihrt.

Unsere Philosophie.

Hochwertige Grundprodukte, eine zeitgemaRe und
abwechslungsreiche Speisengestaltung, die hand-
werkliche Kochkunst und die Ehrlichkeit unseren
Gasten gegeniiber stehen fiir uns an oberster
Stelle. Dazu runden die taglich frischen Lieferungen
unserer regionalen Lebensmittelpartner, sowie der
Einkauf von knackigem Gemlise, Fleisch und
weiteren Spezialitdten das perfekte Geschmackser-
lebnis ab. Unsere Speisekarte lasst keine Wiinsche
offen, hochste Qualitat wird bei uns in ihrer
kreativsten Form serviert.
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Espresso
Espresso doppio
Espresso macchiato

Cappuccino

Verlangerter

Cafe latte

HeiBe Schokolade mit/ohne Schlagobers

Teeauswahl........................ im Friihstiickspreis enthalten

Bio-Schwarztee pur
Bio-Pfefferminztee pur
Bio-Friichtetee
Bio-Ingwertee
Bio-Griintee
Bio-Krautertee
Bio-Kamillentee




“Ciabatta-Brot
4 getoastete Ciabattascheiben
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Salate

Rucola e Parmigiano.....................i als Beilage 4.40

Rucolasalat mit Balsamico-Dressing,
dazu Parmesanspane

Insalatamista.....................] als Beilage 4.70
............................................................................ als Hauptspeise 8.90

Gemischter Salat.
knackige Salatkreation mit Gemiise
und Balsamico-Dressing

GriechischerSalat. ... .. ... als Beilage 5.20
................................................................... als Hauptspeise 9.50
mit Schafskase.

knackige Salatkreation mit Gemiise, Schafskase,
Oliven und Balsamico-Dressing

Caesarssalad............... ... als Hauptspeise 11.60

mit Hithnerbruststreifen.
knackige Salatkreation mit klassischem hausgemachtem Ceasar’s-Dressing,
Hiihnerbruststreifen, Speck, Crotons und Parmesanspanen

ThunfischSalat.............. . .. ... als Hauptspeise 10.40

knackige Salatkreation mit Thunfisch,
Gemlise, Mais roten Zwiebeln, Oliven und Balsamico-Dressing

Veganer Salat...................... als Hauptspeise 11.20

knackige Salatkreation mit Gemidise, Balsamico-Dressing,
gerauchertem Bio-Tofu, Cranberries und gerosteten Cashews

Extras zum Salat ... 1.40

Oliven, Parmesan, Schafskase

Dazu passend:

Brot getoastete Ciabattascheiben, 4 StUCR ...........c.ccocovioiiiiieciniiiiiiiieic e, 1.60
Pizzastanger| mit Knoblauch und Oregano, 3 Stick............cccoccoiiiiniiiiniiiiii 4.50
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Genino- -Basilikumpesto
Zutaten: (fiir ca. 1-2 Marmeladeglaser)

1Bund Basilikum (ca. 250g)
150 g Parmesan

50 g Pinienkerne._

1/4 1 Rapsol -
Prise Salz

Zubereitung:

Basilikum waschen und von Stangeln befreien. Parmesan in kleine Stiicke zerteilen. Dann Ba\& um
und Parmesan mit Pinienkernen und Salz in einen Mixer geben. Nach und nach das Ol einflieRen
lassen, bis es eine homogene Masse ergibt. Tipp: Nicht zu lange mixen, ansonsten verliert das Pestc
durch die Warme seine schone griine Farbe. Gutes Gelingen!




Classic Beef-Burger............................ o p——

100% osterreichisches Rindfleisch Patty

Getoastetes Sesam Bun, Genino Cocktailsauce, Speck,
Cheddar, Tomaten, Eisbergsalat, Gurken und Zwiebel
(auch glutenfrei erhdiltlich)

Texas BBQ-Burger ... 10.20

100% Osterreichisches Rindfleisch Patty

Getoastetes Ciabatta Bun, karamellisierte rote Zwiebel,
BBQ Sauce, Speck, Tomaten, Eisbergsalat und Zwiebel
(auch glutenfrei erhdltlich)

Crispy Chicken-Burger ..., 9.90

Knuspriges Hiihnerfilet in der Cornflakes Kruste
Getoastetes Sesam Bun, Genino Sourcremesauce,
Tomaten, Eisbergsalat, Gurken und Zwiebel

Veggie-Burger ... 9.60

Gemiise-Patty aus rein pflanzlichen Zutaten
Getoastetes Vollkorn Bun, Genino Sourcremesauce,
Cheddar, Tomaten, Eisbergsalat, Gurken und Zwiebel
(auch vegan erhdiltlich)

Dazu passend:
Steak fries frittierte Kartoffelstreifen mit Krauterdip...............ccoocooiooiiiiiiniinnnn, 3.90
Insalata mista knackige Salatkreation mit Gemiise und Balsamico-Dressing................ 4.70

Extras
SPECK. .. 1.90
RINAFIEISC-PALLY. .........uiiiiiiiiit i 3.90
Hihnerfilet in Cornflakes Kruste. .. ... 3.40
GEMUSE-Patty.....oooiiiiiiiiiiiiiii e 2.90
CReddar. .. oo 1.50
Jalapeno-Chilis..........o.coiiiiiiiii i 1.50
SPIeGelei. .o 2.00
karamellisierte Zwiebel. .. . . 1.40
KEECUP . ... 0.50






HaWaii. oo 10.40

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas und Oregano

DIavolo. . o 10.40

Tomatensauce, Mozzarella, Salame, Chili,
Sambal Oelek, Pfefferoni und Oregano

TONNO. ..., 10.40
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Mais und Oregano
.................................................................................................................. 10.40
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Mais und Oregano

....................................................................................................... 10.80
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Rucola und Oregano
izza halb eingeschlagen

Provenciale. ... 10.80
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Speck, Pfefferoni,

Mais, Zwiebel und Oregano

VErdUNa. ...l 10.80
Tomatensauce, Mozzarella, Grillgemiise und Oregano

Vegane Pizza.................. e 11.20
Tomatensauce, geraucherter Bio-Tofu
Grillgemiise und Oregano

Pizzastangerl ... 4.50
mit Knoblauch und Oregano, 3 Stiick

EXAraS. e 1.40

alle Pizzabeldge konnen Sie auch als Extra dazu bestellen
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T AMIS UL 6.10

Klassisches Tiramisu-T6rtchen, dazu Obstroster der Saison.
Dieses Produkt enthalt Alkohol!

Panna cotta. ... 5.50

Typisches italienisches Sahnedessert mit Vanilleschoten,
Rum und Orangen, dazu Obstroster der Saison.
Dieses Produkt enthlt Alkohol!

Warmer Schokokuchen............... . 6.80

dazu cremiges Vanille-Eis, Schlagsahne,
gerostete Mandelsplitter und frische Friichte.
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1 20 Grad aus Salzburg servieren wir lh

“nerreines auBergewohnllchen Kaffees. In kleinen Chargen W|rd der Kaffee wdchentlich frisch
gerostet und zu uns ins Restaurant geliefert.

Mit dem Twin-Mahlwerk von Mahlkénig wird eigens fr frisch gemahlen. Zubereitet wird der
Kaffee mit einer DallaCorte-Espressomaschine mit Siebtréger. Zwei vorgeschaltete Entkal-
kungsgerate sorgen fiir den optimalen Hartegrad des Briihwassers. Fiir den Milchschaum
verwenden wir ausschlieBlich Frischmilch. Mit 65 — 70° C Milchtemperatur erreichen wir die
feine Konsistenz des Milchschaumes. Die Qualitat der Kaffeezubereitung wird durch regelmaBl-
ge Schulungen optimiert.




Herb mit dennoch blumigen Aromen, fiir Griinteekenner.

....................................................... 3.40

Eine frische Brise Pfefferminze sorgt fiir einen guten Start in den Tag.

Bio-Pfefferminzteepur.........

Teesorten jmwafvt

Bio-Friichtetee..................
Ein fruchtig-freches Obstkompott in der Teetasse, eine beerige Genusswelt.

........................................................ 3.40

Bio-Kamillentee.................. ...

Bio-Ingwertee.......................
Bringt die Kraft des Ingwers mit asiatischen Krautern auf den Gaumen.

Bio-Krautertee. ... 3.40

Begeistert durch seinen intensiv wiirzigen Geschmack.

....................................................... 3.40

........................................................ 3.40

Das blumig-stiBliche Universalkrauterlein, wie zu Oma’s Zeiten.

Teegenuss

Sonnentor — eine Geschichte. Alles begann 1988
mit einer Idee von Johannes Gutmann. Neue
Wege wollte er einschlagen, die nicht nur ihm,
sondern auch der Region Waldviertel zugute-
kommen wiirden. Johannes war schon leiden-
schaftlicher Bio-Verfechter, als es das Wort ,bio”
noch gar nicht gab. Gutmann hatte ein Gespiir,
dass der biologische Weg der beste fiir die
Gesundbheit, die Umwelt und unsere Zukunft ist.

Also zog der 23-jahrige als Einmannbetrieb mit
seinen Krautern von Bauernmarkt zu Bauern-
markt und wurde bald zum ,bunten Hund".
Neben den erstklassigen Bio-Produkten verhal-
fen ihm seine Markenzeichen - eine jahrzehn-
tealte Lederhose und eine runde rote Brille —
zum Durchbruch. Mittlerweile ist das Unterneh-
men auf liber 400 Mitarbeiter gewachsen, aber
allen Grund satzen treu geblieben.






RIOJA. ..o 0,125 4.20
Miguel Torres, Altos Ibericos Rioja Crianza DOC

G'spritzter rot..............ii 0,251 3.50
APERITIF

Prosecco Treviso DOC ... ol 3.50

Spumante extra dry Balbinot, Le Manzane

ProseccoO HUGO..................cccoooooiiiiiiiiiiccccccce 0,25/ 4.90
Prosecco Limoncello Sprizz................................ 0,251 4.90
Prosecco Aperol Sprizz................ccccccccccooooiiiiniii 0,251 510
APerol SPrizz... ... 0,251 4.30
DIGESTIF

AVEINA. ... 2c 3.50
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Genino News
Genino Tagesgerichte und News

Unser Wochenplan mit den taglich wechselnden

GENINO WINTERZAUBER
Tagesgerichten, einer Suppe der Woche und aktuellen Wir bereiten uns auf den Winter vor.
Neuigkeiten aus dem Genino liegt in Druckform an
allen Tischen des Restaurants auf. Sie konnen jedoch BW'?MHSOA
bereits am Wochenende im Voraus den Wochenplan Wohltuender, fruchtiger, alkoholfreier Beeren-

auf unserer Homepage ansehen und die Zusendung punsch von Sonnentor Bazt ffische Becien und
aktivieren. Gerne senden wir lhnen den Wochenplan

auch per Email zu. Geben Sie unseren Service-Mitar-
beitern lhre Visitenkarte mit der Emailadresse oder
senden Sie ein Email , Tagesgerichte zusenden” an:
office@genino.com

www.genino.com i a
(® Genino.Restaurant.Catering gemno

Genino Wertgutschein

,Kleine Geschenke erhalten die Freundschaft”

und darum geht es ja schlieBlich, die Freundschaft zu erhalten und Freude zu schenken. Dies kann
man eigentlich ohne besonderen Anlass tun, besonders wenn es um jemanden geht, den man ganz
besonders mag. Der Genino Genuss-Gutschein bietet die Moglichkeit, die Freundschaft zu pflegen

Genino Genuss —W%tﬂu tschein

€10.-

Genino_001

pen in o) Restaurant Genino - Linzerstra3e 50 (VARENA) - 4840 Vocklabruck
Geschmackvoller Siden WWW.geNnino.com '0) Genino.Restaurant.Catering



enino

Geschmackvoller Stiden

Restaurant Genino
Linzerstral3e 50 (VARENA)
4840 Vocklabruck
Restaurant-Hotline:

+43 7672 20270
office@genino.com

Firmensitz

GENINO GmbH
Oberndorferstral3e 12
5151 Nuf3dorf am Haunsberg




