enino

= Geschmackvoller Stiden —




Fiir Sie nur das Beste.

Wir freuen uns, Sie im geschmackvollen
Siiden begriien zu diirfen. Seit Er6ffnung
unseres Restaurants im August 2010 sind
wir unserem Qualitdtskonzept treu
geblieben. Eine besondere Rolle nehmen
dabei unsere regionalen Lieferanten ein,
welche uns taglich mit frischen Lieferungen
ihrer besten Produkte begeistern. Unsere
wichtigsten Hauptlieferanten mochten wir
Ihnen an dieser Stelle gerne vorstellen.

Weitere Details dazu finden Sie auf
unserer Homepage www.genino.com
mit allen aktuellen News, Tagesgerichten
und die Suppe der Woche.

Spezialitaten

NUR SUTEY

Pizzamehl

Taglich frisch

7 MARBELSHATY

Geback

Kaffee

Bier

[

Lebensmittel

Fleisch

Gewlirze

Phi loso,allie und Geschichte

Herzlich willkommen im geschmackvollen Siiden! Herzlich willkommen
im Genino! Seit August 2010 kdnnen Sie im Shoppingparadies VARENA in
Vocklabruck in ein Stiick siidlicher Lebensfreude eintauchen.

Wer wir sind.

Wir sind keine Italiener, keine Pizzeria und keine
Restaurantkette! Das Genino wurde im August
2010 ero6ffnet. Getrieben von unserer Leidenschaft
fiir hochwertige Lebensmittel haben wir gemeinsam
mit unseren Partnern das Genino zu dem gemacht
was es heute ist: Ein Restaurant, das mit seinem
frischen und ansprechenden Ambiente zum Ver-
weilen und GenieBen einladt. Der Familienbetrieb
wird nun in zweiter Generation weitergefiihrt.

Fiir uns stehen die Schlagworte Regionalitdt und
Nachhaltigkeit an oberster Stelle. Wir haben es
uns zur Aufgabe gemacht, Schritt fiir Schritt an
der Optimierung bzw. Reduktion von unnétigen
Verpackungsmaterialen zu arbeiten. Dabei wollen
wir durch die gezielte Auswahl regionaler Lebens-
mittelpartner ein Zeichen gegen eine verbreitete
Wegwerfmentalitit setzen und zudem Unternehmen
in der Region starken.

Unsere Philosophie.

Hochwertige Grundprodukte, eine zeitgemale und
abwechslungsreiche Speisengestaltung, die hand-
werkliche Kochkunst und die Ehrlichkeit unseren
Gdsten gegeniiber stehen fiir uns an oberster Stelle.
Dazu runden die taglich frischen Lieferungen
unserer regionalen Lebensmittelpartner, sowie der
Einkauf von knackigem Gemiise, Fleisch und weiteren
Spezialitdten das perfekte Geschmackserlebnis

ab. Unsere Speisekarte lasst keine Wiinsche offen,
hochste Qualitat wird bei uns in ihrer kreativsten
Form serviert.

Fiir Ste nur das ﬁeste.’
Jhre Geninos



Frithstiic

Unser Friihstiick servieren wir taglich von 9.00 bis 10.30 Uhr

Pariser Frithstlick ..., e e — 4.90
HeiBgetrank nach Wahl :
Croissant, Butter
Wiener Fribhstilck e 0 o o e i .510
HeiBgetrank nach Wahl
Semmel, Butter,
wahlweise hausgemachte Marmelade
oder Nutella '
ClaSSIC 4 T i e e s DS et o 6.70 ' : | SR gt =
auch vegetarisch erhaltlich
HeiBgetrink nach Wahl
Gebick, Butter, Schinken, Kase, Gemlise
Vital P st s e e e i Fger 9.80
HeiBgetrank nach Wahl . el
Kornweckerl, Miisli in Joghurt und Obst, - L e
Cottage Cheese verfeinert mit Krautern 3 K - e .
J affeeauswahl==..
Gemlisesticks, Orangensaft _—-
Espresso
T S e T s et 10.20 Espresso doppio
: Espresso macchiato
auch vegetarisch erhaltlich Cappuccino
HeiBgetrank nach Wahl Verlingerter
Brotkorberl, Butter, Schinken, Kéase, Gemiise, Cafe latte
Obst, Rithrei, hausgemachte Marmelade, HeiBe Schokolade mit/ohne Schlagobers
Orangensaft
Extras
R e e e e e e s s S i s b e s et R 2.90 - . A 5 .
CrOISSaR thnr e e S e s e o L S anrma 180 Teeauswahl ... ... 1 FruhStUCksprels ent.halten
S Y € |57 E o - o Gt P oo v o oy e S B e R Tl 110 Bio-Schwarztee pur aus Assam oder Darjeeling
1 G B R e T o s e e e e il T e e 1.50 Bio-China Griintee pur
SebatknTit BT ER e, TR e T P e e .2.50 Bio-Pfefferminztee pur
0 A o] R sV i B i T et e e s o g T e T e .1.00 Bio-Friichtetee
PoFt oM A Clad e T s e e e e e e TR . 1.00 Bio-Ingwertee
O O S e e T e B e e 1.00 Bio-Griintee
Joghurt mit Miisli und Obst ... g 3.50 Bio-Waldkrautertee
S e : Bio-Blumenkriutertee



Unsere Vorspeisen und Salate servieren wir taglich von 11.00 bis 18.00 Uhr (Samstag bis 17.00 Uhr)

AUt e e T e T s 720

Prosciutto crudo di Parma, Lardo di Colonnata,
Salame Milanese, Coppa die Parma, Bon Taleggio,
Dolce Latte, Parmigiano Reggiano. Eingelegtes und Grillgemiise

Kokos-Zitronengrassuppe mit Croutons

SuppederWoche ... i s s .4.20

siehe Tagesgerichte

Die tagesaktuelle Suppe finden Sie auf unserem Tischaufsteller
,lagesgerichte und News”.

GeniefSen Sie die Suppen-Kreationen unserer Kiche

Bruschet - e e R R 4.90

Wabhlweise mit Parmaschinken oder mit Tomaten.

mit Krdutern und Knoblauch getoastete Ciabattascheibe mit verschiedenem Belag:
Parmaschinken mit Parmesan und Oliven oder sautierte Tomatenwiirfel mit Basilikum
verfeinert und mit Olivendl mariniert

Mozzarellamit Tomaten ... 9.30

Biiffelmozzarella
Variation von Biiffelmozzarella und Tomaten, mariniert mit Basilikum

Ciabattabrot ... 1.30

4 getoastete Ciabattascheiben

Salate

RucolaeParmigiano ... als Beilage 4.10

Rucolasalat mit Balsamico-Dressing,
dazu Parmesanspane

Insalatamista ......... e e A T . als Beilage 4.40
........................................................................... als Hauptspeise 8.30

gemischter Salat.
knackige Salatkreation mit Gemiise
und Balsamico-Dressing ;

GriechischerSalat ... als Beilage 4.70
................................................................... als Hauptspeise 8.90

mit Schafskase.
knackige Salatkreation mit Gemiise, Schafskase,
Oliven und Balsamico-Dressing

e T e e e als Hauptspeise 10.80

mit Hithnerbruststreifen.
knackige Salatkreation mit klassischen hausgemachtem Ceasar’s-Dressing,
Hiihnerbruststreifen, Speck, Crolitons und Parmesanspanen

Thinfischsalat == =5 T = = —wamm s e als Hauptspeise 9.80

knackige Salatkreation mit Thunfisch,
Gemiise, Mais, roten Zwiebeln, Oliven und Balsamico-Dressing

MeganerSalat e in s v Sithe e e i als Hauptspeise 10.50

knackige Salatkreation mit Gemiise, Balsamico-Dressing,
gerduchertem Bio-Tofu, Cranberries und gerdsteten Cashews

Extraszam Salt: ol e e e e 1.30

Oliven, Parmesan, Schafskdse

Dazu passend:

B O B A e oGl D AT AS RN PR O TLICR .2 - o it oo e PR a L i B B o i 1.30
Pizzastanger| mit Knoblauch und Oregano, 3 Stck ..............cc..iveeuuoiiiciiiniesieicciccvcsiceceeen 4.50



Pasta

Unsere Pastagerichte und Burger servieren wir taglich von 11.00 bis 18.00 Uhr (Samstag bis 17.00 Uhr)

Tagliatelle ProsciuttodiParma ... 10.50

cremige Sauce mit Parmaschinken und sautierten
Pilzen, vollendet mit Krdutern und Parmesan

Tagliatelle Shrimps ... 10.50

cremige Sauce mit Shrimps, saisonaler Gemiiseeinlage,
Krauterpesto, Rucola und Parmesan

Spaghetti Arrabiata ... .9.90

pikante Tomatensauce vollendet mit Rucola und Parmesan

SpaghettiBasilikum......................... .9.90

Basilikumpesto mit frischen Tomaten, Rucola und Parmesan

SpaghettiCarbonara ... .9.90

cremige Oberssauce mit Prosciutto, Rucola und Parmesan

Tortellini in Waldpilzsauce......................c..oooooiiii 10.20

Waldpilze in feiner Oberssauce, mit Spinat und Ricotta
gefiillte Teigtaschen, Rucola und Parmesan

TaghiatelleVegan = . . s mr s on v A e 10.50

Krauter-Sojasauce mit gerduchertem Bio-Tofu und Gemiiseeinlage

Kinderspaghetti . = teadl . i of ot e e, 4.50

wahlweise mit Butter und Parmesan
oder Tomatensauce und Parmesan

Recept Tipp

Genino-Basislikumpesto:
Zutaten flr ca. 1-2 Marmeladenglaser

1 Bund Basilikum (ca. 250 g)
150 g Parmesan

50g Pinienkerne

1/41 Rapsol

Prise Salz

Zubereitung:

Basilikum waschen und von Stangeln befreien. Parmesan in kleine Stiicke zerteilen. Dann Basilikum
und Parmesan mit Pinienkernen und Salz in einen Mixer geben. Nach und nach das Ol einflieRen
lassen, bis es eine homogene Masse ergibt. Tipp: Nicht zu lange mixen, ansonsten verliert das Pesto
durch die Wérme seine schone griine Farbe. Gutes Gelingen!

Genino ﬁm:qer

Genino Burger —DielLegende......................... 8.90

Patty 180 g aus 100 % Gsterreichischem Rindfleisch
Getoastetes Ciabatta Bun, Genino Cocktailsauce,
Blattsalat, mit Spiegelei ,tof on the roof”

Patty 180 g aus 100 % 6sterreichischem Rindfleisch
Getoastetes Sesam Bun, Genino Cocktailsauce, Speck,
Cheddar, Tomaten, Blattsalat, Gurken und Zwiebeln

Chicken-Burger- o n s s e e At 8.60

Patty 120 g aus paniertem Hiihnerfilet
Getoastetes Sesam Bun, Genino Sweet-Spicy Sauce, Cheddar,
Tomaten, Blattsalat, Gurken und Zwiebeln

100 g Gemiise-Patty aus rein pflanzlichen Zutaten
Getoastetes Vollkorn Bun, Genino Sourcremesauce, Cheddar,
Tomaten, Blattsalat, Gurken und Zwiebeln

Veganer-Burger... .. . .. . ol lilloam e 9.20

Gemiise-Patty 100 g, aus rein pflanzlichen Zutaten
Getoastetes Kérnerbrotchen, Genino Sweet-Spicy Sauce,
Blattsalat, Gurken, Tomaten und Zwiebeln

Dazu passend:
Steak fries Frittierte Kartoffelstreifen mit Krauterdip ..........coucioeioieiiiisiiciiicinisiecscisie e 3.80
Insalata Mista Knackige Salatkreation mit Gemiise und Balsamico-Dressing............c..cicceecees. 4.40
Extras
SPCERE R e e > e s e e e e e R S e s e, 1.50
RindflelsehE Rty s e e e o e s e e e A 3.40
Hihpetfleiseh=P ety et et o e .2.40
T T o e o e E s Moy e = Sl TN s S e e . 2.40
Cheddar s i T e T R O s R R s s s e 1.50
JalapenodGhilisErs Fon s n e e e et )

DTG e e e e e o e e T e Wt 2.00



Plizza

Unsere Pizze servieren wir taglich von 10.30 bis 18.00 Uhr (Samstag bis 17.00 Uhr)

Edle italienische Pizza!
Tomatensauce, Mozzarella, Prosciutto di Parma, Mozzarellaperlen,
Tomatenstiicke, Rucola, Parmesan, Balsamico, Pfeffer und Oregano

Marghefita - c st e e L abA e i Gt 8.50

Tomatensauce, Mozzarella und Oregano

T T e B ot sl TP T Lo i e TR e S S T 10.10

Tomatensauce, Mozzarella, Salame, Oliven und Oregano

QuattroFormaggi ..., 10.10

Tomatensauce, Mozzarella, Dolce Latte, Schafskase,
Mozzarellaperlen und Oregano

1 A e e R s o R e 10.10

Tomatensauce, Mozzarella, Tomatenstiicke,
Mozzarellaperlen und Oregano

CICElOS T S e e e T e T h......10.10

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons,
Artischocken und Oregano

HaWaii .. e Sl SRt o 1 3 Rl =30 10.10

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas und Oregano

B e e e e o T e L b o |l et 10.10

Tomatensauce, Mozzarella, Salame, Pfefferoni und Oregano

Tonno..................... s o R e S e A 10.10

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Mais und Oregano

BACO s e e e e e e e e 10.10

Tomatensauce, Mozzarella, Speckwiirfel, Mais und Oregano

A e e e R et e R e e 10.50

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Rucola und Oregano,
Pizza halb eingeschlagen

ProVenCalE s T S e e e R e e e 10.50

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Speck, Pfefferoni,
Mais, Zwiebel und Oregano

AV TTE 18| 1. e Tty e e e e 10.50

Tomatensauce, Mozzarella, Grillgemiise und Oregano

A S 4 g e e A SRl ke T T e 11.20

Tomatensauce, Mozzarella, gerducherter Bio-Tofu,
Grillgemiise und Oregano

Bizzastangerb s S R S e e 4.50
mit Knoblauch und Oregano, 3 Stiick

alle Pizzabelege konnen Sie auch als Extra dazu bestellen

Rezept-lippe

Genino-Pizzateig:
Zutaten fur ca. 2 Blech Pizza

1kg Weizenvollmehl (408 aus der Trenau Miihle)
1/21 Wasser

1/4 Wiirfel Germ

3cl Rapsol

TEL Salz

Zubereitung:

Alle Zutaten zusammen in eine Kiichenmaschine geben und 15 min.
mit dem Knethaken durchkneten lassen. Tipp: Am besten am Vortag
vorproduzieren. Gutes Gelingen!



S}wzia lititen

Unsere Spezialitéten servieren wir taglich von 11.00 bis 18.00 Uhr (Samstag bis 17.00 Uhr)

Piadina mit Tomaten und Mozzarella

gebratener Teigfladen gefiillt mit frischen Tomaten, Mozzarellaperlen,
hausgemachtem Basilikumpesto, frischem Rucola und Krauter-Dip

Pi_a_dina mit Prosciuttb di Parma und Oliven

gebratener Teigfladen gefiillt mit Parmaschinken, Oliven,
hausgemachtem Ba5|I|kumpesto Parmesan, frischem Rucola und Krauter—Dlp

Piadina mit Gefliigel, Gemiise und Rucola

gebratener Teigfladen gefiillt mit wiirzigen Gefliigelstreifen,
saisonalem Gemiise, Rucola und Krduter-Dip

Tiramisu
ausder Genino PAtiSSerie . ... 5.50

Klassisches Tiramisutdrtchen, dazu Obstréster der Saison.
Dieses Produk enthalt Alkohol!

u

Panna cotta - -
ausder Genino PAtisserie....................o oo 5,50

Typisches italienisches Sahnedessert mit Vanilleschoten, Rum und Orangen,
dazu Obstréster der Saison.
Dieses Produkt enthalt Alkohol!

Torten im Glas
aus der Genino Patisserie

Alle Kreationen folgen dem Jahreskreislauf.

Prisentation in unserer Kuchenvitrine.

Wir verwenden ausschlieBlich natiirliche Zutaten,

keine Fertigcremes und Kuchenmassen, keine kiinstlichen
Farb- und Geschmacksstoffe.

- ]4 (e @esserts lf rw[en Sle
 (n unserer /(u[r[mfnne




/(a‘lﬁ[ee

Y S e e e e e e e e e e 2.70
ESPreSSOdOPPIO it il i i e s DT 3.50
Espressomacchiale = i an i e i .290
Cappuccino...........cocoiiiiiiie s R P e 3.40
= Goldschimmernd mit blumig-sanften Aromen.
Verdangertel -t e e e e e 3.00 g
Cate lakbte e i e i e e =y 3.60 Bio-China GrUNEE PUI .........ccc..oovvisivrsincns .310
Herb mit dennoch blumigen Aromen, fiir Griinteekenner.
HeiBe Schokolade
ohne Sehlago B erss S e e e e e P e e ik 15 e . 3.40 Bio-Pfefferminztee Y i S G e e Ty T e T .310
it S Ch a0 D S e« e T e S s 2o . 3.60 Eine frische Brise Pfefferminze sorgt fiir einen guten Start in den Tag.

Teesorten jemwolrt

, 3 e S BigFrRhtetee . o S NS S R e 310
Als Franchise-Partner des Résthauses 220 Grad aus Salzburg servieren wir Ihnen zwei Selektionen : : » . :
eines auBergewdhnlichen Kaffees. In kleinen Chargen wird der Kaffee wdchentlich frisch Ein fruchtig-freches Obstkompott in der Teetasse, eine beerige Genusswelt.

gerdstet und zu uns ins Restaurant geliefert.

Kaffeegenuss durch traditionelle Zubereitung

Bio-lngwertee i omnminitimcetisnie e 310
Mit dem Twin-Mahlwerk von Mahlkénig wird eigens frisch gemahlen. Zubereitet wird der
Kaffee mit einer DallaCorte-Espressomaschine mit Siebtrager. Zwei vorgeschaltete Entkalkungs-
gerdte sorgen fiir den optimalen Hartegrad des Briihwassers. Fiir den Milchschaum verwenden

Bringt die Kraft des Ingwers mit asiatischen Krdutern auf den Gaumen.

wir ausschlieRlich Frischmilch. Mit 65 —70°C MiIchtemperatur erreichen wir die feine Konsistenz BIO-GI‘untee ............................................................................................... 3.10
. des Milchschaumes. Die Qualitit der Kaffeezubereitung wird durch regelmaRige Schulungen Erinnert an blithende Obstbdaume mit Frithling und warmen Sommerregen.
optimiert. . o ‘ 39
Bio-Waldkrautertee ..., .310

Begeistert durch seinen intensiv wiirzigen Geschmack, wie im Marchenwald.

e mm—

Bio-Blumenkrautertee ... .310
Mild und blumig, ein Spaziergang durch den Morgentau.

Teegenuss

Sonnentor — eine Geschichte. Alles begann Zukunft ist. Also zog der 23-jahrige als Einmann-
1988 mit einer Idee von Johannes Gutmann. betrieb mit seinen Krautern von Bauernmarkt zu
Neue Wege wollte er einschlagen, die nicht Bauernmarkt und wurde bald zum ,bunten Hund”.
nur ihm, sondern auch der Region Waldviertel Neben den erstklassigen Bio-Produkten verhalfen
zugutekommen wiirden. Johannes war schon ihm seine Markenzeichen - eine jahrzehntealte
leidenschaftlicher Bio-Verfechter, als es das Lederhose und eine runde rote Brille — zum Durch-
Wort ,bio” noch gar nicht gab. Gutmann hatte bruch. Mittlerweile ist das Unternehmen auf iber
ein Gespiir, dass der biologische Weg der beste 400 Mitarbeiter gewachsen, aber allen Grund-

fir die Gesundheit, die Umwelt und unsere satzen treu geblieben.



Cabernet ..... 01251 4.00
Cabernet- Sauwgnon D.O.La Mancha, _Bodega Flnca Antigua, Esp '
G'spritzterrot ................... L e e s -..,...Q;ZSI - 3.50
APERITIF : 2 | o
‘Prosecco TrevisoDOC .. 011310
Spumante extradry Balbinot, Le Manze e s
= S FREE : i : : : ProseccoHugo........................... = ....... ozsl 450
Limetten Radler naturtriib aus der Flasche.............. e 0331 3.30 e i i S - ' 21
: e e i el e Ol Prosecco Aperol Sprizz ... 0251 4.50
Erdinger WeiBbier hell aus der Fiasche """""" o .05 3.80 Spriz_z Aperol ......... B IR 0251 3.90
Freibier alkoholfrei aus der Flasche ....................oo0331 330 Campariorange/soda.............. 4cl 3.50
WEISSWEN | DIGESTIF

GrilnerVelthner Si s e 01251 3.20
Wagramer Selektion, Weingut Heiderer-Mayer

Verduzzo................ s it R S e 01251 310
~ Cantina Il Vino Cittadei_la}, Ver_ieto

Pinot grigio delle Vene2|eD0C ................. 01251 3.80

- Gardasee, Azienda Zenato

G'SPIItZtEr WEIB ..............cccccorooovoerereeroeseeee e ..0251 3.50

ROTWEIN :

Montepulciano d’Abruzzo...................c....cooocoovioiiiioii 01251 3.20
Cantlne Splnelll Atésso —a = ; —— : L3 '
: Zwelgelt ...... s ................... 01251 3.50

~ Neusiedlersee DAC Zwelgelt Weingut Schelbrhofer“Arrda:u, Bgld. - "




]4 Ui’ollo%eées

EBERCORE S e e AR R 0331 3.20

light/zero
Fanta, Sprite, Almdudler........................ 0331 3.20
Schartner Bombe Spezi................ccccocoooiiiiiiiiiiiee 051 3.70
Red Bull D 3.50 jroisen sind auch

(] u O S i e e T e ST el e e e 0.251 .
2um Mitnehmen erhéiltlich!
Eistee Zitrone/Pfirsich ... 0331 3.20
Voslauer prickelnd odersstill ..., 0331 3.00 w @as j i A/t es no Dl' 7
¢
Bitterlemon == o e o e e e 021 310
Leitungswasser mit Zitrone........................o 03l 160 S
......................................................... 051 190 Genino News
Genino Tagesgerichte und News
SOda (J ugendgetréin k) .......................................................................... 0.31 2.40 Unser Wochenplan mit den tagllch wechselnden GENING WINTERZAUBER
................................................................................................ 0.51 280 Tagesgerichten, einer Suppe der Woche und aktuellen Wir bereiten uns auf den Winter vor.
o Neuigkeiten aus dem Genino liegt in Druckform an
L L e e e T e s ey e SR g L + 0.20 S en Tiseheoh de<Ractaiiiiies ait Sikannen jedoch Bem,?unsoh
5 bereits am Wochenende im Voraus den Wochenplan WohltuenderifruchtigeralkoholfreierBeerent

Pfanner Fru.Chtsafte ...................................................................... 0.21 3.10 Ty Homepage el i Zusendung \':/l:::::iz;:rszoir::nton Dazu frische Beeren und

gespritztmitSoda................. 0.31 3.40 aktivieren. Gerne senden wir lhnen den Wochenplan

: : s auch per Email zu. Geben Sie unseren Service-Mit-

gespr!tzt m!t So.da (Jugendgetrank)...coiivrerevirirssiierieeriens 051 3.70 o

gespritzt mit Leitungswasser............ioooo 03l 3.30 oder senden Sie ein Email ,Tagesgerichte zusenden”

gespritzt mit Leitungswasser (Jugendgetrénk) .................. 051  3.50 an: office@genino.com

wahlweise Orange, Apfelsaft, Marille, Erdbeere,
Johannisbeere, Heidelbeere und Mango www.genino.com
enino.Restaurant.Catering
€] We h o -
enino Wertgutschein

,Kleine Geschenke erhalten die Freundschaft”

und darum geht es ja schlieBlich, die Freundschaft zu erhalten und Freude zu schenken. Dies kann man
eigentlich ohne besonderen Anlass tun, besonders wenn es um jemanden geht, den man ganz besonders
mag. Der Genino Genuss-Gutschein bietet die Moglichkeit, die Freundschaft zu pflegen und zu zeigen, dass
man an den Anderen denkt und ihm eine Freude machen will.
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Restaurant Genino - LinzerstraBe 50 (VARENA) - 4840 Vocklabruck
www.genino.com - () Genino.Restaurant.Catering
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