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Phi loso,:lule und Geschichte

Herzlich willkommen im geschmackvollen Siiden! Herzlich willkommen
im Genino! Seit August 2010 konnen Sie im Shoppingparadies VARENA
in Vocklabruck in ein Stiick siidlicher Lebensfreude eintauchen.

Wer wir sind.

Wir sind keine Italiener, keine Pizzeria und keine
Restaurantkette. Getrieben von unserer
Leidenschaft fiir hochwertige Lebensmittel
haben wir gemeinsam mit unseren Partnern das
Genino zu dem gemacht was es heute ist:

Ein Restaurant, das mit seinem frischen und
ansprechenden Ambiente zum Verweilen und
GenieBen einladt. Der Familienbetrieb wird
bereits in zweiter Generation gefiihrt.

Unsere Philosophie.

Hochwertige Grundprodukte, eine zeitgemaRe und
abwechslungsreiche Speisengestaltung, die hand-
werkliche Kochkunst und die Ehrlichkeit unseren
Gasten gegentiber stehen fiir uns an oberster
Stelle. Dazu runden die taglich frischen Lieferungen
unserer regionalen Lebensmittelpartner, sowie der
Einkauf von knackigem Gemiise, Fleisch und
weiteren Spezialitdten das perfekte Geschmackser-
lebnis ab. Unsere Speisekarte lasst keine Wiinsche
offen, hochste Qualitdt wird bei uns in ihrer
kreativsten Form serviert.

Fiir Ste nur das Beste!
Dhre Geninos



Friihstiic

Unser Friihstiick servieren wir taglich von 9:00 bis 10:30 Uhr

Pariser Frlthstlick i = 7 o s i 580

HeiBgetrank nach Wahl
Croissant, Butter und
hausgemachte Marillenmarmelade

Wiener Frahstlick ... e 550

HeiBgetrank nach Wahl

Semmel, Butter,

wahlweise hausgemachte Marmelade
oder Nutella

CISSK . T a REse  raseta e g 810

HeiBgetrank nach Wahl
Geback, Butter, Schinken, Kise, Gemiise

VHaEFrdihstiiche s T o e R e 10.50

HeiBgetrank nach Wahl

Korngeback, Miisli in Joghurt und Obst,
Krauteraufstrich und Gemiise,
Orangensaft

Grande = = ter s < e R e e R 1310

HeiBgetrank nach Wahl

zwei Geback, Butter, Schinken, Kise,
Gemiise, Obst, Riihrei,

hausgemachte Marmelade, Orangensaft

Piccolo............ 05 ol STRoNl RS e a = T80

HeiBgetrank nach Wahl
Kornspitz belegt mit Schinken,
Gemiise, Krauteraufstrich mit Rucola garniert

Friihstiicksplatte ab 2 Personen (nurauf Vorbestellung).............. 18.40/proPerson

HeiBgetrank nach Wahl Gebackkorb, Butter, Aufstrich, Schinken,
Prosciutto crudo di Parma, Kase, Spiegelei, Gemiise, frische Friichte, Joghurt mit
Misli, hausgemachte Marmelade, Orangensaft

Extras
18 e e T e e e T e 3.20
R e o o B T - T T S e e 1.
OIS A s e T s e e e S o R e T e 2.00
B T e e o N M S o S Rl S T 140
S A I T s 05 s TR o s e eoma st sm e i T e e D e e s 180
(S e St SO ST e i P ey AT AR T 2 T P L T 180
L e T R B r e e 2 e e R R ot e L e PR T 1.00
PortionMammelade o e e R e e e R s 1.00
RN oM . s i e I T e s e san s 1.00
Kalteraufstrich o s s o o e e v SR L o 1.50
JoghurtmiEMUsliund OBSE . . e e e T s el 3.70
Omngensaft0 R ) e e N e e T e e 340
Portion Kase oder Schinken am Teller.............oooimmiioe i oo e ee e aae v ees e 1.80

Jedes Friihstiick ist auch vegetarisch erhiltlich.



Espresso
Espresso doppio
Espresso macchiato

Cappuccino

Verlangerter

Cafe latte

HeiBe Schokolade mit/ohne Schlagobers

Teeauswahl..........................imFriihstiickspreis enthalten
Bio-Schwarztee pur '
Bio-Pfefferminztee pur

~ Bio-Friichtetee
Bio-Ingwertee
Bio-Griintee
Bio-Krautertee
Bio-Kamillentee
P 522K




Unsere Vorspeisen und Salate servieren wir taglich von 11:00 bis 18.00 Uhr (Samstag bis 17:00 Uhr)

DS . e e 8.60

Prosciutto crudo di Parma, Lardo di Colonnata,
Salame Milanese, Coppa di Parma, Bon Taleggio,
Parmigiano Reggiano, Eingelegtes und Grillgemiise

SuppederWoche...................oooiiinisiins sieche Tagesgerichte

Die tagesaktuelle Suppe finden Sie auf unserem Tischaufsteller
s1agesgerichte und News", in unserer Homepage und Monitoren.
GenieBen Sie die Suppen-Kreationen unserer Koche!

Braschetta Parma. o o e 5.80

Prosciutto Crudo di Parma, Parmesan, Oliven und Rucola
auf getoasteten Ciabattascheiben

BruschettaTomaten......................cocoooiienn. 5,70

Sautierte Tomatenwiirfel mit Basilikum verfeinert und Rucola
auf getoasteten Ciabattascheiben

(0 1] ¢ - e o L st~ -1t~ T

Mozzarella und frische Tomaten auf Rucola garniert
mit Basilikumpesto, dazu Ciabatta Brot

CIRDAMEA-BIOt. v oottt s s s st U
4 getoastete Ciabattascheiben




Salate

Rucola e Parmigiano................c.ccccooocoiiiiiiiiccsns als Beilage 4.90

Rucolasalat mit Balsamico-Dressing, dazu Parmesanspane

msalatalista 0 e e als Beilage 5.10
............................................................................ als Hauptspeise 9.70
Gemischter Salat.
knackige Salatkreation mit Gemiise
und Balsamico-Dressing
GriechischérSalat . 0 - i os L als Beilage 5.90
................................................................. als Hauptspeise 11.40
mit Schafskase.

knackige Salatkreation mit Gemiise, Schafskase,
Oliven und Balsamico-Dressing

Caesars Salat o T s s - s R e TR & g T 1310

mit Hithnerbruststreifen.
knackige Salatkreation mit klassischem hausgemachtem Ceasar’s-Dressing,
Hiihnerbruststreifen, Speck, Crolitons und Parmesanspénen

ThunfischiSalat ) oo i o wirlpe el T i g 1140

knackige Salatkreation mit Thunfisch,
Gemiise, Mais, roten Zwiebeln, Oliven und Balsamico-Dressing

Veganer SalBt.. o o T e R R 11.90

knackige Salatkreation mit Gemiise, Balsamico-Dressing,
gerduchertem Bio-Tofu, Cranberries und gerosteten Cashews

BxtrasEmmeSaiat ool TReEe ) T 1.50
Oliven, Parmesan, Schafskase

Dazu passend:
Brot getoastete Ciabattascheiben, 4 Stiick .. R T R )

Pizzastangerl mit Knoblauch und Oregano, 3 Stuck A e et o B )



VPasta

Unsere Pastagerichte und Burger servieren wir taglich von 11:00 bis 18.00 Uhr (Samstag bis 17:00 Uhr)

Tagliatelle ProsciuttodiParma.................iiiiinnnne.. 1260

cremige Sauce mit Parmaschinken und sautierten
Pilzen, vollendet mit Krautern, Rucola und Parmesan

Tagliatelle Shrimps................c.c.coooiii 12.90

cremige Sauce mit Shrimps, saisonaler Gemiiseeinlage,
Krauterpesto, Rucola und Parmesan

Spaghetti Arrabiata.....................ccoooiiiii e 10.60
pikante Tomatensauce vollendet mit Rucola und Parmesan
(auch vegan erhaltlich)

Spaghetti Basilikum..........................11.20

Basilikum-Pesto mit frischen Tomaten, Rucola und Parmesan

Spaghetti Carbonara.....................cccciii e, 11.40

cremige Oberssauce mit Prosciutto cotto, Rucola und Parmesan

Tortellini in Waldpilzsauce.....................oiin, 1.50

Waldpilze in feiner Oberssauce, mit Spinat und Ricotta
gefiilite Teigtaschen, Rucola und Parmesan

Tagliatelle Vegan.............iiicciciic 1140

Krauter-Sojasauce mit gerauchertem Bio-Tofu,
Gemiuiseeinlage und Rucola

Kinderspaghetti..... i i s 4.90

wahlweise mit Butter und Parmesan
oder Tomatensauce und Parmesan

Uil g

Genino-Basilikumpesto
Zutaten: (fiir ca. 1-2 Marmeladeglaser)

1 Bund Basilikum (ca. 250g)
150 g Parmesan

50 g Pinienkerne

1/4 | Rapsol

Prise Salz

Zubereitung:

Basilikum waschen und von Stangeln befreien. Parmesan in kleine Stiicke zerteilen. Dann Basilikum
und Parmesan mit Pinienkernen und Salz in einen Mixer geben. Nach und nach das Ol einflieBen
lassen, bis es eine homogene Masse ergibt. Tipp: Nicht zu lange mixen, ansonsten verliert das Pesto
durch die Wérme seine schone griine Farbe. Gutes Gelingen!



Genino Burger -DieLegende...............ooooiinsiernes 10.90

100% osterreichisches Rindfleisch Patty
Getoastetes Ciabatta Bun, Genino Cocktailsauce,
Eisbergsalat, mit Spiegelei ,top on the roof”
(auch glutenfrei erhiiltlich)

Classic Beef-Burger..................ii ittt ssssioe 11.50

100% osterreichisches Rindfleisch Patty

Getoastetes Sesam Bun, Genino Cocktailsauce, Speck,
Cheddar, Tomaten, Eisbergsalat, Gurken und Zwiebel
(auch glutenfrei erhiiltlich)

Vexas BBQ-BUNger o i 0 R it et s 1.50

100% Osterreichisches Rindfleisch Patty
Getoastetes Ciabatta Bun, BBQ Sauce, Speck, Tomaten, Eisbergsalat und Gurken
(auch glutenfrei erhdiltlich)

Crispy Chicken-Burger ... 10.90

Knuspriges Hiihnerfilet in der Cornflakes Kruste
Getoastetes Sesam Bun, Genino Sourcremesauce,
Tomaten, Eisbergsalat, Gurken und Zwiebel

Veggie-Burger...... R s 1090

Gemuse-Patty ausrein pﬂanzllchen Zutaten
Getoastetes Vollkorn Bun, Genino Sourcremesauce,
Cheddar, Tomaten, Eisbergsalat, Gurken und Zwiebel

(auch vegan erhdltlich)
Dazu passend:
Steak fries frittierte Kartoffelstreifen mit Krauterdip.... . SR AR &%)
Insalata mista knackige Salatkreation mit Gemiise und Balsamico- Dressmg R Gy e L
Extras
Speck.... R e R R L S S T
Rindfleisch- Patty .................................................................................................... 3.90
Hihnerfiletin‘CornflakesKruste, = v oo Tassinemman i a0

Gemuse-Patty290
CReddar o ity s T AT s s s B R Rt s iy dsia oo et raaastissnesss 190

Jalapefio-Chilis... T e it o A S S T R e SRR S Tty - 1)
Spiegelei.... : S P e e e e 4 4
KaramelliSierte ZWIEbel...................o...ovcocorroreerseroorsererresseesesreresserrees e essserrenerr1.50
X e 7 B e s R S e S o et A SR 1.00

L gL L] TR o e A S et 0 e s T e G L R S 1.50






HaAWaLL e e 10.90

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas und Oregano

RSl e T T s WS 11.40

Tomatensauce, Mozzarella, Salame, Chilj,
Sambal Oelek, Pfefferoni und Oregano

O . s e e e e e 11.40
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Mais und Oregano

Munghl e S e e e e 10.40
Tomatensauce, Mozzarella, Champignon und Oregano

PO - e e e e e 10.90

Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Mais und Oregano

BERETANG - e e e e 11.40

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Rucola und Oregano
Pizza halb eingeschlagen

Brovenciale 2 5 e e e e 1.70
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Speck, Pfefferoni,
Mais, Zwiebel und Oregano

Tomatensauce, Mozzarella, Grillgemiise und Oregano

e P e e e 11.20
Tomatensauce, geraucherter Bio-Tofu
Grillgemiise und Oregano

Pizzastangerl i a5 R e e a0
mit Knoblauch und Oregano, 3 Stiick
alle Pizzabeldge konnen Sie auch als Extra dazu bestellen
BRRESATdelien..............oaa ... R S 3.00
EREREIRCIULLO. ... onc i irobig, ... S msntla ot ai o = ot 2.90

7{815,71' 'TW Genino-Pizzateig

Zutaten: (flr 4 Pizzateig-Rohlinge a ca. 260 g)

600g Weizenvollmehl (Nr. 408 aus der Trenau Miihle)
300ml Wasser

1/4 Wiirfel Germ

3 cl Rapsdl

1/2 EL Salz

Zubereitung:
Alle Zutaten zusammen in eine Kiichenmaschine geben und 15 min.

mit dem Knethaken durchkneten lassen. Tipp: Am besten
am Vortag vorproduzieren. Gutes Gelingen!



Piadina

Unsere Piadina servieren wir tagl|d1 von 11:00 bis 18.00 Uhr (Samstag bis 17:00 Uhr) ‘.

I A

Pladma mit Tomaten und Mozzarella 1090

gebratener Teigfladen gefiillt mit frischen Tomaten, Mozzarellaperlen, A
hausgemac‘htem Basuhkumpesto frischem Rucola und Krauter-Dlp :

Pladma mlt Prosciutto di Parma und Ollven....Z ....... B 140

gebratener Teigfladen gefiillt mit Parmasd'nnken, Oliven, ; e
hausgemachtem Basnhkumpesto Pannesan, fnschem Rucola und Krauter-Dlp S LI

Piadma mit Geﬂugel Gemuse und Rucola 11 40

~ gebratener Teugﬂaden gefullt mit wumge Geﬂugelstretfen
 saisonalem Gemiise, frischem Rucola und Krduter-Dip




Klassisches Tiramisu-Tortchen, dazu Obstroster der Saison.
Dieses Produkt enthalt Alkohol!

Typisches italienisches Sahnedessert mit Vanilleschoten,
Rum und Orangen, dazu Obstroster der Saison.
Dieses Produkt enthilt Alkohol!

(

o | = e -
7 Warmer Schokokuchen.. ... ....710
* - < ; ——

dazu cremiges Vanille-Eis, Schlagsahne, - ST
gerostete Mandelsplitter und frische Friichte.

~~~~~~~

B et L et S T S, o
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ESPrESSO i e e i i e B
ESPresso dOPPio............c....ccccooorniciivssssnss s ssessssssesesssssns s sesssssss: 30

Espresso macchiato....................occoooooiiiiii 310
Cappuctine =it s i a i e 3.70
Verldngerter=u =0 o S e e 3.20
GRSttt e T 3.90
HeiBe Schokolade
Tl el R P € S e S A R R MR R T e e 370
TS O E S T I S T i e sl 390

Kaffeegenuss durch traditionelle Zubereitung

Als Franchise-Partner des Rosthauses 220 Grad aus Salzburg servieren wir Ihnen zwei Selektionen
eines auBergewdhnlichen Kaffees. In kleinen Chargen wird der Kaffee wochentlich frisch
gerostet und zu uns ins Restaurant geliefert.

Mit dem Twin-Mahlwerk von Mahlkénig wird eigens frisch gemahlen. Zubereitet wird der

Kaffee mit einer DallaCorte-Espressomaschine mit Siebtrager. Zwei vorgeschaltete
Entkalkungsgerdte sorgen fiir den optimalen Hartegrad des Briihwassers. Fiir den Milchschaum
verwenden wir ausschlieBlich Frischmilch. Mit 65 — 70° C Milchtemperatur erreichen wir die feine
Konsistenz des Milchschaumes. Die Qualitat der Kaffeezubereitung wird durch

regelmaBige Schulungen optimiert.
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Teesorten pur

WRAY

Bio-SChWarztee pur................ccooviiiiiiiiiii 3.60
Kraftig, gehaltvoll, vielleicht mit einem Schuss Milch.

Bio-China Griintee pur....................iiii e 3.60
Herb mit dennoch blumigen Aromen, fiir Griinteekenner.

Bio-Pfefferminzteepur..............iiiin..3.60
Eine frische Brise Pfefferminze sorgt fiir einen guten Start in den Tag.

BiosKamillentee: - . e e RS e 3.60
Das blumig-siiBliche Universalkrauterlein, wie zu Oma's Zeiten.

[eesorten gemischt

Blo-Friichtetee:o miciincie et e o 3.60
Ein fruchtig-freches Obstkompott in der Teetasse, eine beerige Genusswelt.

BioNBwWertee: == = e e e 3.60
Bringt die Kraft des Ingwers mit asiatischen Krautern auf den Gaumen.

Bio-Krautertee ... .. - il Eaae s 3.60

Begeistert durch seinen intensiv wiirzigen Geschmack.

Teegenuss

Sonnentor - eine Geschichte. Alles begann 1988
mit einer Idee von Johannes Gutmann. Neue
Wege wollte er einschlagen, die nicht nur ihm,
sondern auch der Region Waldviertel zugute-
kommen wiirden. Johannes war schon leiden-
schaftlicher Bio-Verfechter, als es das Wort ,bio”
noch gar nicht gab. Gutmann hatte ein Gespiir,
dass der biologische Weg der beste fiir die
Gesundheit, die Umwelt und unsere Zukunft ist.

Also zog der 23-jahrige als Einmannbetrieb mit
seinen Krautern von Bauernmarkt zu Bauern-
markt und wurde bald zum ,bunten Hund".
Neben den erstklassigen Bio-Produkten verhal-
fen ihm seine Markenzeichen - eine jahrzehn-
tealte Lederhose und eine runde rote Brille -
zum Durchbruch. Mittlerweile ist das Unterneh-
men auf liber 400 Mitarbeiter gewachsen, aber
allen Grund sdtzen treu geblieben.



- Limettenradler naturtriibaus der Flasche ...

Freibier alkoholfreiausderFlasche......................

WEISSWEIN

Griiner Veltliner..... e
Wagramer Selektlon, Wemgut Helderer-Mayer

Verduzzo....

Cantma || V‘no Cittadella, Veneto

Azienda Zenato, Gardasee

G'spritzter weild...................

ROTWEIN

Montepulciano d’Abruzzo.................cccocoiee

Cantine Spmelh, Atesso

Zwelgelt

= Neusledlersee DAC Zwelgelt, Wemgut deetblhofer Andau, Bgid.

.033 4.00
0,51 450

Erdinger Weilbier hell aus def Flasche................ccccccc. .0,
033 400

51 4.60

...01251 3.60

......01251 3.40

01251 4.30

....0251 3.70

01251 3.70

: |

..01251  3.90




Riojrs s mmaeite 6 oo b e e 1A 60
’ Mlguel Torres,AItos Ibericos Rlea Crianza DOC S - ;

S G'sprltzterrot 025| 3.70 |

APERITIF

Prosecco TrevisoDOC ... 0l 410 :
Spumante extra dry Balbinot, Le Manzane S :

- Prosecco Hugo..... = 625! 510:

-~ —

.Campan orange/soda " ..0,25] 3.907' e
Prosecco  Aperol Sprlzz.;...._._}..:7{‘...;.;;;...'.:-..:.-....,.Q\.‘......;..f:f ....».._-..v........o,25| 580 -

Aperol Sprlzz 025| ’4.70f

DIGESTIF
> Averna Th e R S a0 O 300

...... ‘ .......... 2 CI 3 60

e ——



]4 ekohoelfru’es

Coca Cola original/light/zero....................o.ooooiveioeeeeioeeieeeeeeeeee. 0,33l
Fanta, Sprite, Aimdudler, MezzoMix.................................0,33]
Red Bullss e s i 7 Dose-0,25)
Eistee Zitrone oder Pfirsich......................033l
Véslauer prickeind oderstill................................033]
BIteEL oMo s e e 0,2l

LN gSWaSSer o e i 033

3.60
3.60
4.50
3.60
3.30

0.50
0.80

Ein Teilerlos des Leitungswassers spenden wir an das Wasserprojekt von VIVA CON AGUA.

T~ DO A S i e Aatsind s s e e e o bt P03
UL L TR AT, e R I o e e S R e R MR 0,5l
MitHO e o g e Bt e e e e O
A2 1 1] {1 o) R ey e R e e i)

BOdA Clgendgeliand e e e D

N A L O e T s R T L T e 4

B I e +

Prannerbruehtsafte .. . e e L
wahlweise Orange, Apfelsaft, Marille, Erdbeere, Johannisbeere, Mango
FespriZE Mt SOAA. ... iiiiiviomsuiismns 0,3l
gespritzt mit Soda (Jugendgetrank).............cccccccoocrerrenen (]
gespritzt mit Leitungswasser............................. 0,3l
gespritzt mit Leitungswasser (Jugendgetrank............ 0,5l

1.90
2.30
2.50
2.90

2.70
3.20
0.20
0.40

3.50

3.90
440
3.70
410



Alle Sheisen sind auch
um Mdnei:um erhiltlich!

Was jtl}t es noch?

Geru'rw News

Genino Tagesgerichte und News

Unser Wochenplan mit den téglich wechselnden e RDRziireR
Tagesgerichten, einer Suppe der Woche und aktuellen S Ssaar Smey meaess
Neuigkeiten aus dem Genino liegt in Druckform an W
allen Tischen des Restaurants auf. Sie konnen jedoch Beeren-Puns

bereits am Wochenende im Voraus den Wochenplan Wohltuender, fruchtiger, alkoholfreier Beeren-
auf unserer Homepage ansehen und die Zusendung Lo T D e bt e
aktivieren. Gerne senden wir Ihnen den Wochenplan -

auch per Email zu. Geben Sie unseren Service-Mitar-
beitern lhre Visitenkarte mit der Emailadresse oder
senden Sie ein Email , Tagesgerichte zusenden” an:
office@genino.com

~ www.genino.com
() GeninoRestaurant Catering

Genino Wertgutschein

JKleine Geschenke erhalten die Freundschaft”

und darum geht es ja schlieBlich, die Freundschaft zu erhalten und Freude zu schenken. Dies kann
man eigentlich ohne besonderen Anlass tun, besonders wenn es um jemanden geht, den man ganz
besonders mag. Der Genino Genuss-Gutschein bietet die Moglichkeit, die Freundschaft zu pflegen
und zu zeigen, dass man an den Anderen denkt und ihm eine Freude machen will.

)
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Restaurant Genino - LinzerstraBe 50 (VARENA) - 4840 Vocklabruck
wwwgeninocom () GeninoRestaurant Catering



Alle Preise in EUR inkl. der gesetzlichen Umsatzsteuer.
Auskinfte Gber Allergene erhalten Sie gerne auf Anfrage.

Restaurant Genino
Linzerstrale 50 (VARENA)
4840 Vocklabruck
Restaurant-Hotline:

+43 7672 20270
office@genino.com

Firmensitz

GENINO GmbH
Oberndorferstralle 12

5151 NuBdorf am Haunsberg

Druckfehler und Irrtimer vorbehalten.

Stand April 2023.

www.genino.com
(f) Genino.Restaurant.Catering
restaurant.genino.voecklabruck



